
39.00€

L’oeuf en cuisson parfaite, velouté de lentilles truffé et lentilles crispy

LES ENTRÉES

LES PLATS

LES DESSERTS

Roulé de céleri aux tourteaux, crème de carottes au lait de coco

6 huîtres N°3 de la baie d’Arradon, grillées à la persillade ou bien natures

Pavé de saumon, risotto de céléri et épinard, servi avec un beurre blanc aux oeufs de poisson

Magret de canard, sauce pontack, betterave fumée, et gâteau au maïs

Moelleux au chocolat plutôt fondant à la noisette, accompagné d’une glace vanille*

Baba exotique, un mélange entre la mangue et la passion, infusé au romarin

L’idée d’une tarte citron meringuée revisitée, relevée au gingembre

Le mariage entre la poire et le spéculoos, comme un tiramisu revu à la hausse

Prix nets service compris - Menu hors boisson.

*Toutes nos glaces et sorbets sont fabriqués de façon artisanale et de la marque Fleur de Glace.

Menu l’éveil des sens

Assiette de fromage du moment, composé d’un assortiment de 3 fromages

Rumsteack d’agneau au miel et thym, purée fine de topinambours et pommes de terre grenailles rôties
 (suppl. 5.00€)

Formule 2 plats : 35.00€


