
48.00€

Menu des sens

Formule 2 plats : 43.00€

Foie gras de canard mi-cuit, gel de mandarine et brioche maison

LES ENTRÉES

LES PLATS

Saint-Jacques et choux-fleurs, bouillon au curry

Rumsteack d’agneau au miel et thym, purée fine de topinambours et pommes de terre grenailles rôties

Filet de boeuf, sauce périgourdine
(suppl. 5.00€) 

Civet de lotte, poireaux confits et panais

LES DESSERTS

Moelleux au chocolat plutôt fondant à la noisette, accompagné d’une glace vanille*

Baba exotique, un mélange entre la mangue et la passion, infusé au romarin

L’idée d’une tarte citron meringuée revisitée, relevée au gingembre

Le mariage entre la poire et le spéculoos, comme un tiramisu revu à la hausse

Prix nets service compris - Menu hors boisson.

*Toutes nos glaces et sorbets sont fabriqués de façon artisanale et de la marque Fleur de Glace.

Assiette de fromage du moment, composé d’un assortiment de 3 fromages


