
52.00€

Menu des sens

Langoustines et épinards, beurre infusé au citron confit et sarrasin soufflé

LES ENTRÉES

LES PLATS

Foie gras mi-cuit, autour de la betterave, fruits rouges et estragon

Filet de veau et crémeux d’artichaut, pressé de pommes de terre et échalotes grillées

Noisette d’agneau, haricots verts au beurre et pommes de terre fondantes, condiment ail noir

Lotte et coquillages, purée fine de brocolis et légumes de saison grillés

LES DESSERTS

Prix nets service compris - Menu hors boissons.

*Toutes nos glaces et sorbets sont fabriqués de façon artisanale et de la marque Fleur de Glace.

Moelleux au chocolat plutôt fondant à la noisette, accompagné d’une glace vanille*

Baba exotique, un mélange entre la mangue et la passion, rhum infusé au romarin

Éclosion d’été, base sablé amande, crème infusée à l’hibiscus et fruits de saison

Fraisier au basilic accompagné d’un sorbet fraise*

Assiette de fromage du moment, composée d’un assortiment de 3 fromages


